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Okusite pomursko kulinariko nekoliko drugace.




Gostilne v Sloveniji
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Gostilna Pri Lujzi

Gostilna Rajh

Gostilna na Gmajni
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Tinodi Hotel és Etterem
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Okusna hrana, ki navdusuje
se tako razvajene brboncice!

Okusite pomursko kulinariko nekoliko drugace.

Pomlad je cas prebujanja, nove rasti in prvih sadov. Je cas svezZine in zacaranosti,
ki ju ponuja prvo rastje.

Gostinci so za pomladni Cas pripravili gastronomske uzitke s poudarkom
na svezini, cvetenju in novi rasti, s poudarkom na kakovostni hrani
in celovitosti dozivetja.

Privoscite si vrhunce kulinaricne ponudbe

Panonski zakladi “ﬁ } 20. februar — 18. marec 2012

—

Vas bodo popeljali skozi tradicionalno kulinariko panonske nizine

Prebujanje pomladi

) 19. marec — 15. april 2012

Vam bo na kroznike prineslo prva dozivetja pomladi

Carovnije narave @ ) april - 20. maj 2012

skozi katere boste okusili carovnije mojstrov, zaljubljenih v pripravo hrane

Cvetoce zito

)21. maj — 17. junij 2012

vas bo navdusilo s svojo sveZino, ki jo prinasa v tradicionalno kulinariko



b4 b4

> Predhodna rezervacija obvezna!
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Vsi, ki se radi prepustite uzivanju v kulinaricnih uzitkih, prav posebej vabljeni

na petkove vodene tematske kulinaricne vecere.
Virhunci panonske kulinarike

so vodeni kulinaricni veceri.

V navedenih gostinskih lokalih boste poleg izbrane hrane in pijace uZivali
v vodenju po kulinaricnem popotovanju.

Voodeni kulinaricni veceri se bodo priceli ob 18.30 uri. Voodeni kulinaricni veceri se bodo priceli ob 19.30 uri.

9. marec 2012 16. marec 2012 B 20. april 2012 4. maj 2012
Gostilna na Gmajni Gostilna Ajda Gostilna Maric Gostilna Rajh
Razkrizje Cankova Sebeborci Bakovci
Panonski zakladi Panonski zakladi Carovnije narave Carovnije narave

B 23. marec 2012 30. marec 2012 11. maj 2012 18. maj 2012
Gostilna Zorko Gostilna Vrtnica Restavracija M Majda Smid Gostilna Lovenjak
Boreci Zgornje Konjisce Gornja Radgona Polana
Prebujanje pomladi Prebujanje pomladi Carovnije narave Carovnije narave

M 13. april 2012 1. junij 2012

Gostilna Mencinger
Cresnjevci

Hotel Diana

Naj vas popeliemo po Cudoviti Murska Sobota

Prebujanje pomladi pravljici okusov. Cvetoce Zito




Predhodna rezervacija obvezna!

2. marec 2012 16. marec 2012 19. april 2012 21. april 2012
Pannoénia Etterem Mediterrano Etterem Korzo6 Vendéglo Kranicz Borhaz
Szombathely Szombathely Pokaszepetk Garabonc
Panonski zakladi Panonski zakladi Carovnije narave Carovnije narave

17. marec 2012 10. april 2012 8. junij 2012 16. junij 2012
Tinodi Hotel és Etterem Tovendéglo Csicseri Csarda Kranicz Borhaz
Sarvar Szombathely Zalaszentgrot Garabonc
Panonski zakladi Prebujanje pomladi Cvetoce Zito Cvetoce Zito

16. junij 2012

o= Korz6 Vendéglo t-— L
’ Pékaszepetk
¥ Cvetoce Zito
ity ‘
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« o . - . : : .. Prav vsak dan pa je lahko posebno kulinari¢no
. - T Visak vecer zase je enkraten in navdusojoc. < pajel pose .
Rep sp * dozivetje s posebnimi dnevnimi menuiji.



Gostilna-picerija-penzion Ajda
Kuhana sunka z jajcnim hrenom in
drobnjakom

Mariniran kozji sir

Goricka gobova juha

Svinjski medaljon v Zametni omaki, skutni
cmok z bucnimi semeni, motovilec
s krompirjem

Cokoladni sufle s slivami

Gostilna Lovenjak

Jajéne vragolije z repnimi cimami

Juha iz psenice

Dusen fazan na kislem zelju, tlacen krompir
Koruzna zlevanka z jabolkom

Gostilna Lovski dom

Domaca predjed (domaca skuta z bucnim
oliem, domaca tiinka, pajani kriij)

Bograc in/ali bujta repa

Lendavska ajdova kasa z jurcki (ajdova
kasa - ekoloska pridelava)

Svinski file po cigansko skrit v dédélu,
solatka z bucnim oljem

»Prek-krasna gibanica« ali »To ni
gibanica«, domac sladoled iz bucnega olja
in bucnih semen

B Gostilna Gabersek

Domaca rolana sunka s hrenom

in vlozenimi jurcki

Mlecna pliucna juha s cesnovo gibico

Speclji s prepeceno domaco slanino

in skuto

Kuhana vratovina iz paca s hrenovim
pirejem

Koruzno-makova pita s slivovim prelivom

Restavracija M

Prekajeni goveji file s smetanskim hrenom
na zelisnem Sopku

Tele¢ja rolada s sadjem v zeliscni omaki

Svinjski medaljon z brincem, krompirjevi
svaljki z orehi

Prleska gibanica

El MGM Kontor in gostilna Maric¢

Goricka Sunka s hrenom
Babicina juha
Svinski file v »pisani« omaki, dédoli, solata

Koruzna zlevanka z jabolki

[ Gostilna na Gmajni

Cekincki z domaco klobaso, jabolcni hren
Smetanova juha s crnim kruhom

Zarebrnica gmajna, pastirski krompir, zelje,
sezonska solata

Prleska gibanica

Dnevni tematski menuji od 20. februarja do 18. marca 2012

@ Gostilna Mencigar

Domaca mlecna juha s krompirjem

Goveja brzola po domace, dodéli
s smetano in cebulo, solata

Domaca posolanka z orehi

Gostilna Mencinger

Goveja sesekljanka
Kmecka juha
Svinski file v omaki suhih hrusk

Tortica s sadnim prelivom

Gostilna »Pri Lujzi«

Zeline krpice
Goveja juha z rezanci

Zrezek v cebulni omaki sivega pinota,
peceni dodéli, solata

Orehove palacinke

Gostilna Rajh

Prekmurska Sunka in tiinka s hrenovo peno
Gobova juha z ajdovo kaso

Piscandji paprikas in ozki rezanci z makom,
solata Mini

Prekmurska gibanica s tramincevo peno
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Gostilna »Toncek«

Domaca tiinka s hrenovo peno

Krompir pecen v soli, polnjen z ajdovo kaso
in jurcki

Svinjski file polnjen z repki potocnih rakov
v ovoju goricke slanine, peceni dodoli

Cokoladna krema z viljamovko

B Gostisce Villa Siftar

Goveji jezik z redkvico in bucnim oljem
Bucna vinska juha

Svinjski medaljoni na ajdovi kasi in pecena
jabolka

Kostanjev pire s sladoledom in
karameliziranimi bucnimi semeni

Gostilna Vrtnica

Nostalgija panonskih hladnih jedi
Krompirjeva kremna juha

Socna zarebernica po domace, polnjen
krompir s cesnovo omako

Jaboléni zavitek s cezano




Hotel Diana
Zlicnik dimljene skute na peceni bucki,
obogaten s paradiznikovim cofitom

Fizolova kremna juha s Spinacnimi
Strukeljci

File postrvi objet v vleceno testo, polozen na
glazirano rdeco peso, pokapan
s petersiljevim oljem

Pocasi pecena mini svinjska kraca na
jurckovem kompotu ob ajdovem pireju
in hrustljavo popeceni zelenjavi

Koruzna tepka, obogatena z makovim
sladoledom, poloZena na jabolcni kuli

Pannénia Etterem

Jetrna pasteta v aspiku
Mesna juha

Zarebrnica mladega odojka s kozo,
duseno zelje z rdecim vinom,
prazen krompir

Vargabéles z vanilijevim prelivom

Tovendéglo
Mesana solata z rdeco peso, peceno v soli,
kandiranim ingveriem in bucnim oljem

Kremna juha iz topinamburja s cmoki
iz kozjega sira z meto

Zvitek svinjske trebusevine s cesnom
in kroketi s slanino

Kostanjev parfe in omaka iz suhih sliv
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Tinédi Hotel és Etterem

Ribja pasteta s popecenim kruhom

na solatnem listu

Potocni rak v pekoci omaki

Ribji paprikas iz soma in rezanci s skuto

Makov parfe z medenjakovo peno

Mediterrano Etterem és Pizzéria

Jetrna pasteta v aspiku
Mesna juha

Zarebrnica mladega odojka s kozo,
duseno zelje z rdecim vinom,
prazen krompir

Vargabéles z vanilijevim prelivom

Pasztor Csdrda

Domaca prekajena gosja jetra na orehovi
solatni posteljici

Fazanova juha s kruhovimi cmoki
Perkelt diviega prasica z jurcki, dédoli
Zavitek z vanilijevo polivko

Madijus 1 Soroz6 és Etterem
Mesana zelena solata z omako iz kopra
in jogurta

Bogata mesna juha

Puranje prsi a la Vicdkné, krompirjevi
polpeti

Kostanjev pire

Hotel Claudius

Pis¢andji cocktail s peso in hrenovim
prelivom

Cvetacna kremna juha z jeSprenjem

File soma na ohrovtovi posteljici s koprovo
omako, slani krompir

Kostanjeva palacinka z vrocimi visnjami

Lipa Hotel és Etterem
Prekajena vratovina, krompirjeva solata
z bucnim oljem

Kostanjeva kremna juha

Racje prsi na Zaru z masleno omako
z zelis¢i in krompirjevimi kroketi

Borovnicev zavitek iz mletih keksov

Arany Barany Hotel ***superior
Piscancje prsi na zaru s solatno ikebano
in kozice s cesnom

Pretaknjeno jelenje stegno z omako

iz suhih Cespelj

2vitek iz puranjih prsi v slanini

Divji riz z zelenjavo, krompirjevimi krofki

Skutni zavitek z breskvami in vanilijev
sladoled

Dnevni tematski menuji od 20. februarja do 18. marca 2012
NN

Berki Vendéglé és Hotel

S¢ukin file na Zaru s peno iz vrtne krese

Kremna juha iz kopriv s trakovi domace
prazene Sunke

Medaljon divjega prasica v omaki
»Zweigelt«, polenta

Makov parfe z vroco belo cokolado




B Gostilna Adanié

Racja prsa z lesnikovo marinado na solati
s cemazem, motovilcem in jabolcnimi
rezanci

Cemazeva juha

Telecji medaljoni s cemazevo skorjico
in pecenim mladim krompirjem
Cokoladni mousse v kozarcu

Gostilna-picerija-penzion Ajda

Regrat s slanino in popecenim kruhom
Koprivna kremna juha

Ajdov blin z dimljenim lososom

ZloZenka piscancjih filejev z racjimi jetri,
bucna polenta, pomladna solata s cvetovi
Ocvrta jabolka z brusnicno marmelado

Gostilna Lovenjak

Strjenka recne postrvi s hrenovo omako
Spomladanska juha

Svinjska ribica s cemazevo omako,
koprivov narastek, regrad z jajcem

Kavna torta s fizolom

Restavracija M

Shujsevalni napitek
Pozdrav iz kuhinje

Nadevani ravioli z cemazem in rakovo
omako

Postrvji file v srajcki na koromacevi peni,
regratov zavitek s slanino

Snezne kepe z bezgovim prelivom

El MGM Kontor in gostilna Mari¢

Spomladanska enoloncnica s cmocki

Svinski zrezek v omaki iz zelene, zapecen
krompir z rozmarinom

Puranja prsa s Cebulo in zelis¢i, solata
iz redkvic

Sladka pomlad

B Gostilna Mencinger

Pisana solata

Zrezek Vila Hold

Amulet carovnice Apolonije
Regratova panakota

Gostilna »Pri Lujzi«

Meso iz tiinke
Juha z vlivanci

Dusena divjacina v zelenjavni omaki
s kruhovo rolado, sestavljena solata

Kisilakov retas

Gostilna Rajh

Tanke rezine gosjih prsi na podzemni
zelenjavi in koreninice

Krema rdece pese-pira-cemaz

Pecen smucev file na cemazevem pireju
s koruzno palcko in solata

Cokoladna tortica na vanilijevi kremi
in pokalice

B Gostisce Villa Siftar

Cemazev namaz

Juha iz kopriv

Piscandji file s prsutom in Zajbliem ter
prazenim Krompirjem

Vanilijeva strienka z rabarbaro in vinom

Gostilna Vrtnica

Cemazeva juha s klobuckom

Divji Sparglji s prepelicjimi jajcki

Tele¢ji medaljoncki v omaki mladih kopriv,
krompirjeve princeske

Strjenka disecih vijolic

Gostilna Zorko

Zavitki z nadevom dimljene postrvi, skute
in cemaza

Juha spomladanskega korencka s karijem
Rizota z mladim grahom

Pecen file polenovke z rukolo-maslom
Jagenjckov file s pomladansko zelenjavo
Gratin rabarbare z malinami

Dnevni tematski menuji od 19. marca do 15. aprila 2012
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B Hotel Diana

Karpaco diviega prasica na mariniranem
regratu s spomladanskim cvetjem
in vinskim sirupom

Cemazeva zametno maslena juha
s popecenimi kruhki in kislo smetano

Pocasi dusena pis¢ancja prsa v kozarcku,
ob pireju iz bukovih ostrigarjev in
spomladanskih Cesenj, prelita s peneco
smetanovo omako

Zajckov file, objet v petersiliev ovoj,
obogaten z bucnimi semeni, na marmeladi
rdece Cebule in ob pocasi kuhanem
timijanovem krompirju in glaziranem
mladem korenju

Akacijeva tortica na kasi rdece pomarance
in s sladoledom iz mladih kopriv




Pannénia Etterem

Polnjena jajca s cvetovi Sunke na solatnem
listu

Jagenjckova ragu juha z rozmarinom
Jagenckove zarebrnice z jurcki, krompir
z zelisci

Palacinke s sadezi

Tovendéglo

Solata iz redkve z rzeno pito

Belusna kremna juha s sirom, drobnjakom
in bageti

Pis¢andji file z maslenim grahom v stroku
in gobja omaka iz uzitnega smrcka
Skutna pena z mandarino

Tinodi Hotel és Etterem

Pisana spomladanska zelena solata s kalcki
in z medeno-gorcicnim dressingom

Juha iz mladega graha in pis¢ancjih vratov
Piscanec z zelenim rizem in zelenjavnim
Cipsom

Torta z dvojno cokolado
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Mediterrano Etterem és Pizzéria

Polnjena jajca s cvetovi sunke na solatnem
listu

Jagenjckova ragu juha z rozmarinom
Jagenckove zarebrnice z jurcki, krompir z
zelici

Palacinke s sadezi

Orség Vendéghaz és Etterem

Pereci iz krusne peci

Cesnova kremna juha s prazenimi
kruhovimi kockami

Vetrece iz divjega prasica, zganci z ovcjo
skuto

Bucni zavitek z makom in CeSplievo
marmelado

Pdsztor Csdrda

Petelinja juha z domacimi rezanci

Mesne palacinke a la Hortobdgy, polnjene
z gosjimi jetri

Racje bedro z rozmarinom, prazen krompir
z racjimi jetri in rdece zelje s suhimi slivami
Kostanjeva palacinka z visnjami

Madijus 1 Sérozé és Etterem

Brokolijeva kremna juha s prekajenim sirom
Mesne palacinke a la Hortobdgy

Ocvrte gobe, polnjene z mozgani,
zrezek s krompirjem

Polnjene palacinke s sladoledom

Hotel Claudius

Kmecka sunka in solata s crno redkvijo
in biserno cebulico

Perutninska ragu juha z roZmarinom

Svinjski medaljoni s perkeltom iz jurckov,
na zaru pecen krompir

Skutin narastek z Mandarin solato

Lipa Hotel és Etterem

Solata s feta sirom in semeni

Juha z ajdovimi cmoki

Svinjski medaljon z blansirano zelenjavo
Orehove palacinke s sadno omako

Dnevni tematski menuji od 19. marca do 15. aprila 2012
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Arany Bdrdny Hotel ***superior

Paradiznik polnjen s sirovo kremo,
marinirane puranje prsi

Svinjski medaljoni z omako iz jurckov
Polnjene piscancje prsi po italijansko,
bogata priloga

Sadni stolp z robidovo omako

Berki Vendéglé és Hotel

Polnjen zajec na motovilcu

Jurckova juha z ajdovo kaso v kruhovi
skodelici

Pecena jagnjetina, pecen krompir

z rozmarinom in Kislico

Piskoti, polnjeni z brusnico, marmelada
iz zelenega oreha
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B Gostilna Adanié

Beluseva kremna juha

Crni Spageti z zelenimi belusi, jakobovo
kapo in pomarancno omako

Gratinirani belusi in biftek s poprovo skorjico

Svetlo temna cokoladna mascarpone
krema z jagodami

Gostilna-picerija-penzion Ajda

Jagode z Sunko po prekmursko
Cemazeva juha

Rizota z belusi

Radji file z medom in zelisci
Skutni Struklji

Jeruzalem Vinski hram Brenholc

Spargljeva juha
Pis¢ancja prsa v zelenjavni omaki, Sparglji
na Zaru, cemazev krompir

Viroce jagode

Gostilna Lovenjak

Cemazeva juha

Gratinirani belusi s skuto in prekmursko
sunko

Jagnjetina s Cesnjami, ocvrta berivka

Jagodna tortica

Gostilna Lovski dom

Carobni loncek s cemaZem
Koprivova juha

Fazanje prsi s slanino, akacijev cvet
s sorbetom topljenega sircka

Smucev file v porovem listu, bezgov cvet
z zelis¢no smetano

Disece tople jagode z domacim
sladoledom iz bazilike

Restavracija M

Avokadov namaz na tostu, belusni
mosnicki s prsutom in melonino peno
Piscancje prsi s koruznimi kosmici in
raninovo omako, nadevani koromac z belusi

Grski biftek v regratovem Satoju, Spinacna
rulada

Ocvrto sadje z medom

El MGM Kontor in gostilna Maric¢

Gobova kremna juha
Ponjen svinski kotlet, rizota z zelenimi Sparglji
Pis¢ancja prsa z zelenjavo, listnata solata

Jagodne sanje

B Gostilna Mencinger

Pena iz spargliev na pomladni solati
Zelenjavno nabodalo ovito s slanino,
posirano jajce

Jelenov file, cesnjeva omaka

Rdece bela zmrzlina

Gostilna »Pri Lujzi«

Domaci narezek
Kremna sparglieva juha

Pis¢ancja prsa popecena v bucnem olju,
prazen krompir, sestavljena solata

Jagodna Sarlota

Gostilna Rajh

Lendavski sparglji v konzervi
Sparglieva juha

Puranja ruladica z zelenjavo, koromacev
pire in ocvrti Sparglji

Jagodna tortica

Gostisce Villa Siftar
Hladna juha iz jagodicevja
Pisana nabodala s Sparglji

Polnjena piscancja rolada z jagodami in
pivskim krompirjem

Cvetoca solata jagode z sparglji

Gostilna Vrtnica

Cvetovi buck polni zelis¢ in sira
Majska juha s cvetovi

Smucev file v hrustljavi skorjici, pekoci
peresniki z belusi

Jagodna harmonija

Dnevni tematski menuji od 16. aprila do 20. maja 2012
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B Hotel Diana

Marinirane krapove rezinice, obogatene
z mesanimi kalcki, poloZene na jagodno
omako, ob jabolcnem pireju s svezim koprom

Kremna juha iz mlade Spinace, obogatena
z Zlicnikom iz Cesna

Spargljeva sestavijenka na pirirani zeleni,
oblita z nezno paradiznikovo omako

Goveji file, objet v kruhov ovoj z bucnimi
semeni v timijanovi omaki, ob prazenem
krompirju z mladimi koprivami in peceno
slanino ter gratinirano jusno zelenjavo

Malinova zloZzenka z makovo kremo ob
bezgovem sladoledu na hrustljavem vaflju

Pannénia Etterem
Tunina solata z limoninim dressingom
Fazanova krepka juha s prepeli¢jim jajcem

Jelenji ragu z gozdnimi gobami,
dodoéli s cesnovo smetano

Hladen jagodni zavitek

Tovendéglo

Pita z buckami in kozjim sirom, kislo
mleko s cemazem

Cemazeva kremna juha s sirovim toastom
PisCandji file s cemazem, novi krompir z limono

Cesnjev zavitek z zdrobom
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Tinodi Hotel és Etterem

V pastirski Sunki peceni zeleni belusi
s cemazevo omako

Belusna kremna juha s cemazevimi
in mandeljnovimi Zlicniki

Domaci pis¢anec v cezanovi kasi
na solati Gundel

Bezgov jagodni dzem z domacim biskvitom

Orség Vendéghdz és Etterem

Pladenj s spomladanskim kozjim sirom
Kremna juha iz svezih malin s smetano
Paprikas s krompirjevimi polpeti
Ajdove zlivanke

Mediterrano Etterem és Pizzéria

Tunina solata z limoninim dressingom
Fazanova krepka juha s prepelicjim jajcem

Jelenji ragu z gozdnimi gobami, dédoli s
Cesnovo smetano

Hladen jagodni zavitek

Pasztor Csdarda

Lososov tatar z rimsko solato, opecenec
z bucnim oljem

Jurckova kremna juha

Medaljoni soma, siroki rezanci v smetanovi
omaki s karZeljem

Cokoladna kocka
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Madjus 1 Sorozé és Etterem

Variacije sirov

Mesna juha

Paprikas iz soma z rezanci s skuto
Palacinke Gundel

Hotel Claudius

Kremna juha iz ovéjega sira s hrustljavimi
Cemazevimi rezanci

Zelene belusi s holandsko omako

Piscancje prsi na Zaru, sezonska zelenjava
pecena na olivnem olju, masleni novi
krompir

Ocvrt jagodni sladoled

Lipa Hotel és Etterem

Pis¢ancja ragu juha s pehtranom
Palacinke z gobami in ajdo
Puranje prsi z zelenjavo, riz

Koruzna zlivanka s cesplievo marmelado

Arany Bdrany Hotel ***superior

Jelenova ragu juha s pehtranom

Jagenckovi medaljoni na Zaru z gozdnimi
gobami

Pecenka Gocsej, duseni riz, polnjen
krompir v sirovi skorji

Slivovi cmoki parfe s cimetovo omako
in karamelo

Berki Vendéglé és Hotel

SveZe belusi, kozji sir na zaru
Bogata krepka juha pegatke

V zelenem veltlincu dusen file smuca,
domaci rezanci

Jagodna pena z meto

Denis Etterem

Gobova juha a la Gocsej

Jelenji perkelt z rdecim vinom in dédoli
Cokoladni brownie

Divjacinska ragu juha s pehtranom

Pretaknjeno jelenovo stegno po lovsko,
krompirjevi cmoki s cebulo

Kakavova pita

Jankahegyi Gyuri Csdrda és Vendéghaz
Hladna zajéja pasteta z mlado zelenjavo
in z oljem grozdnih semen

Pecena raca (prsi ali stegna), jesprenjeva
rizota z buckami

Korenckova torta z rumovo-orehovo kremo
Fazanova juha s pastinakom

File srnjega stegna z makovo zelenjavo in dodoli
Cokoladni brownie

Reblaus Grill Borozo

Gobova juha a la gozdarjeva Zena

Jelenova pecenka a la Diana, duseno
rdece zelje, hruska polnjena z brusnicami,
krompirjevi hrustavci

Palalinke z gozdnimi sadezi

Dnevni tematski menuji od 16. aprila do 20. maja 2012
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Fidker Vendéglo

Hladna zaj¢ja pasteta, zelenjava na Zaru,
z oljlem grozdnih semen

Racje prsi, jesprenjeva rizota z buckami

Korenckova torta z rumovo-orehovo kremo

Csicseri Csarda
Lecna juha s pehtranom in divjacinskimi
cmocki

Jelenja pleca, gobov puding in krompirjeva
pita z bucnimi semeni

Torta z gozdnimi sadezi in vinsko peno

Krdnicz Borhdz

Divjacinska solata z gorcicnim dresingom
Fazanova juha z zelenjavo

Jelen s slivami v omaki iz rdecega vina,
dodoli

Kostanjev pire z brusni¢no omako

Korzo Vendéglo

Gobova juha Gocsej s trganci

Piscancje prsi, polnjene z gozdnimi gobami,
divji riz

Jelenova pecenka z jurcki, omaka

iz gozdnih robid, kroketi

Svinjski medaljoni (zvitek deviske pecenke
z lisickami)

Pecena piscancja bedra, je¢menova kasa

z rdecim vinom in gobami



Gostilna-picerija-penzion Ajda

Belusi s Sunko in gorickim sirom
Lecina juha z zelenjavo
Ajdovi krapci s skuto

Jagnjeci kotlet z jurcki, pecen krompir
z maslom in kislo smetano

Jabolcna pita

Gostilna Lovenjak

Siroki rezanci v solati s priokusom poletja
Spinaéna juha s posiranim jajcem
Nadevana svinjska ribica z drobnjakovo
omako, nadevan bucni cvet, solata pomladi

Nadevane marelice s cokoladnim kulijem

Restavracija M

Hajdinski ocvrtki z domacim prelivom
Kapucino juha

Testenine z racjimi prsi in pastirsko omako
Goveji medaljon, pirin Strukelj z
bambusovimi vrsicki

Jagodni narastek

Bl Okrepéevalnica in Pizerija Malibu

Ajdina solata
Pirina juha z izbranimi gobami

Nadevane piscancje prsi z gozdnim
navdihom

Sladica Zlato klasje
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El MGM Kontor in gostilna Maric

Juha z zdrobovim cmokom
Hitro pecena svinjina, trganci s smetano

Pis¢ancji zrezek v Sunkinem zavitku,
sezonska solata

Orehova palacinka v medovi srajcki

Gostilna Mencinger

Oblozen pirin kruhek
Ajdovi rezanci z zelis¢nim Sopkom
Marinirana zarebrnica po cebelarsko

Sadhni sladoled, strjenka, prosena omaka

Gostilna »Pri Lujzi«

Domaci rezanci z makom
Gobova kremna juha z ajdovo kaso

Zarebrnica z jurcki in dédoli, sestavljena
solata

Domaca gibanica

Gostilna Rajh
Cebulna juha s sirovo palcko in ocvrto
cebulo

Ajdove valvice s skuto, bucnim oljem in
popeceno slanino

Tele¢ji medaljoni na piri, ocvrti melancani
in solata

Bucna tortica in drobljeni medenjaki

Gostisce Villa Siftar

Hruska na koruznem kruhu
Koruzna juha

Svinjski medaljon z medom in ingverjem
ter krompirjevimi kroketi

Ajdove palacinke z borovnicami

Gostilna Vrtnica

Kase vseh kas v solati
Krepka juha s cmocki

Goveji file v salotkini omaki, medena
polenta

Ajdova palacinka z medenimi orehi

B Hotel Diana

Marinirana pira poloZena na buckin
karpaco, obogaten s koscki susenega
paradiznika in pokapan z bucnim oljem

in jabolénim kisom

Juha iz korena petersilja s psenicnimi kalcki
in koscki mehko kuhane govedine

Pisana culica nadevana s Sampinjoni,
obogatenimi s svezimi zelis¢i in pSenicnim
zdrobom, prelita z masleno petersilievo
omako

Svinjski file v objemu jesprena ob
korenckovi omaki, poloZen na duseno
ajdovo kaso s krhlji jabolka in popeceno
vrtno zelenjavo

Cokoladna tortica s hrustki ob sladoledu
iz cvetlicnega medu

Dnevni tematski menuji od 21. maja do 17. junija 2012
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Pannonia Etterem

Trakovi piscancjih prsi z zelenimi
zacimbami, sveza mesana solata z rukolo
in mocarelo

Kremna juha iz melon, limona
s sladoledom in meto

File smuca na zaru, ravioli, polnjeni
z zelenjavo, limonina omaka

Sadna palacinka z brusni¢no omako

Tovendéglo

Piscanec z medom in gorcico, mesana
solata, peceni jurcki, kruh s Setrajem
Kremna juha iz jagod z melisino kremo

Goveji zrezek v rdecem vinu z visnjami,
krompirjeva torta

Bezgovi krof

Tinddi Hotel és Etterem

Lahka gobova solata in kruh z
rozmarinom

Poletna jurckova juha z novim krompirjem

Medaljoni z lisickami v smetanovi omaki,
vlivanci

Cesnjev zavitek s cimetovo peno




Orség Vendéghaz és Etterem

»Postruznjek« iz Orséga
Spomladanska zelenjavna juha z viivanci

Pis¢andja bedra z jogurtovo polivko,
pecena paprika

Vanilijev sladoled z bucnim oljem
in cokolado

Mediterrano Etterem és Pizzéria

Trakovi piscancjih prsi z zelenimi
zacimbami, sveza mesana solata z rukolo
in mocarelo

Kremna juha iz melon, limona s sladoledom
in meto

File smuca na Zaru, ravioli, polnjeni
z zelenjavo, limonina omaka

Sadna palacinka z brusnicno omako

Pasztor Csarda

Prekajene puranje prsi s kompotom
iz kutine

Spomladanska grahova juha z diseco
sehlico in Zlicniki

Pelena jagnjetina z rozmarinom,

pretaknjena s Cesnom, Sunka z zelenimi
belusi

Skutin zavitek z jagodami, bezgov Zele

Madjus 1 S6rozé és Etterem

Carska solata
Hladna sadna juha

Pis¢ancje prsi na Zaru, gobova omaka
s smetano, krompirjevi kroketi

Sladoledna kupa

Hotel Claudius

Mesana solata z gozdnimi gobami
na Zaru, posuta s timijanom
Visnjeva kremna juha s cmocki

Svinjska zarebrnica, jogurt z zelenjavno
zacimbo, buckina pita

Bezgov sorbet

Lipa Hotel és Etterem

Hladna sadna juha

Prekajeni losos s solato, zeleni poper
z limonino omako

Pis¢ancje prsi na zaru z jogurtom,
zelenjava

Sadna piskotna krema

Arany Bdrany Hotel ***superior

Bogata krepka juha
Zavitek Hortobdgyi z jurckovo omako

Puranji zvitek, s semeni polnjen krompir
v sirovi skorjici

Bucni zavitek z makom

Berki Vendéglé és Hotel

Liptovski sir s crnim kruhom
Juha s svezim vrtnim grahom in Zlicniki

Svinjska zarebrnica v sezamovi srajcki,
listnata Spinaca, svezi korencek

Rabarbarina pita z ribezovo omako

Denis Etterem

Terina iz kozjega sira z rukolo in bucnim
oliem

Pis¢andji ragu z medom in gorcico

ter maslenimi vlivanci

Koruzna zlevanka s slivovo marmelado

Jankahegyi Gyuri Csarda
és Vendéghaz
Terina iz kozjega ali kravjega sira s kalcki
in bucnim oljem
Svinjska ribica z mlado rdeco peso
in krompirjevimi cmoki

Koruzna pita z domaco slivovo
marmelado

Reblaus Grill Borozo
Francoska cebulna juha s sirovim
krotonom

Sirove variante na Zaru z zelenjavno
prilogo

Domaci skutni zavitek

Dnevni tematski menuji od 21. maja do 17. junija 2012
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Fidgker Vendéglo

Terina iz kozjega sira s kalcki

in bucnim oljem

Svinjska ribica, krema iz rdece pese
s cesnom, krompirjevi cmoki

Koruzna pita z domaco slivovo
marmelado

Kranicz Borhaz

Hladna mesana solata z medenim
dresingom

Cesnova kremna juha v krusni skodelici
V medu pecene gosje prsi na solatni
posteljici z bucnim oljem

Sadna zlevanka z vanilijevim prelivom

Korzé Vendéglo

Trakovi piscancjih prsi z medom,
karamelizirana jabolka s cimetom

Peceni piscanec z medom in mlekom,
krompirjev pire

Racje bedro z medom in pomaranco,
rjavi riz s sadjem

Viratovina
z medom
in gorcico,
krompirjevi
krofki
Medena
sadna
solata




El Gostilna Adani¢

Marjana Kramberger s.p.
Mele 27a
9252 Radenci

+3862562 1178

+3862562 1178

+386 31 862 480
marjana.kramberger@telemach.net
www.gostilnaadanicmk.si

mz M A

Obratovalni ¢éas:

ponedeljek zaprto
torek—sobota 10.30 - 21.00
nedelja 10.30 — 15.00

Gostilna-picerija-
penZion Aj da CANKOVA

Ivanka Bagola s.p.
Cankova 33, 9261 Cankova

T +38625401378

F +38625401378

m +386 31692 500
+386 41 731 625

£ georgi@siol.net
www.gostisce-ajda-bagola.si

Obratovalni éas:

ponedeljek zaprto
torek—nedelja 10.00 — 23.00

Jeruzalem gosti$ée
Vinski hram

Vincenc Brenholc s.p.
Jeruzalem 18, 2259 Ivanjkovci

T +3862 7194504

F +3862719 4190

e info@brenholc.com
www.brenholc.com

Obratovalni cas:

ponedeljek—petek 09.00 — 23.00
sobota 09.00 — 02.00
nedelja 09.00 - 23.00

STy
oS!ty
o Ajda~

Gostilna Lovenjak

RGT Podjetje za gostinstvo,

turizem in trgovino, d.o.o.

Polana 40, 9000 Murska Sobota

T +38625252158

F +38625252157

e gostilna.lovenjak@siol.net
www.lovenjakov-dvor.si

Obratovalni cas:

ponedeljek—cetrtek  10.30 — 22.00

petek-sobota 10.30 — 24.00

nedelja 10.30 — 18.00

H Gostilna Lovski dom
To ni gibanica d.o.o.
Lendavske Gorice 238a, 9220 Lendava

T +3862 5751450

m +386 40 844 966

£ to.nigibanica@gmail.com
Obratovalni cas:
ponedeljek zaprto

torek—petek 09.30 - 22.00
sobota in prazniki  11.00 - 22.00
nedelja 11.00 — 20.00

[ Gostilna Gabersek

Oto Gabersek s.p.
Kuzma 27, 9263 Kuzma

+386 2 555 80 66
+386 2 555 80 67
+386 41 747 361
oto.gabersek@siol.net

m oz M oo

Obratovalni cas:

ponedeljek zaprto
torek — Cetrtek in nedelja 08.00 — 23.00
petek, sobota 08.00 — 24.00

Restavracija M
Majda Smid s.p.
Partizanska cesta 42
9250 Gornja Radgona

+3862 561 12 20

+386 2 564 83 29

+386 41 631 166

dani.smid@telemach.net
www.restavracija-smid.com

mz M A

Obratovalni ¢éas:
ponedeljek 08.00 — 22.00

torek 08.00 — 15.00
sreda—sobota  08.00 — 22.00
nedelja 08.00 — 21.00

B Okrepéevalnica
in Pizerija Malibu
Marjan Cigan s.p.

Kapca, Glavna ulica 15
9220 Lendava
T +38625781275

M +386 41346 670
e zvezda.malibu@gmail.com

Obratovalni cas:
ponedeljek—cetrtek

06.00 - 23.00

petek—nedelja in prazniki  07.00 — 24.00

El MGM Kontor
in gostilna Maric
Marjan Maric s.p.
Sebeborci 46a
9221 Martjanci
T +3862538 1490
F +3862538 1491
£ maric.marina@mgmkontorsi

www.gostilna-maric.net

Obratovalni cas:
Odprto vsak dan

J"ﬁ

@ Gostilna Mencigar
Mencigar Justina s.p.
Krajna 58, 9251 Tisina

T +3862 54620 36
m +386 41 871091

e gostilna.mencigar@siol.net

www.gostilna.mencigar.si

Obratovalni cas:
ponedeljek zaprto
torek—pretek

09.00 - 23.00

sobota 10.00 — 24.00
nedelja in prazniki 10.00 — 19.00

[ Gostilna Mencinger Giesitna

Matej Stefanec s.p.
Crednjevci 93
9250 Gornja Radgona

T +3862 561 12 41
m +386 40 470 769

e info@gostilna-mencinger.
www.gostilna-mencinger.

Obratovalni éas:
ponedeljek zaprto
torek—sobota 09.00 -

T i
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si
Si

21.00

nedelja in prazniki 11.00 — 15.00

EE Gostilna Pri Lujzi

Emil Laslo s.p.
Dobrovnik 237a
9226 Dobrovnik

T +3862 5799006

m +386 41773 350

e emillaslo@siol.net
www.prilujzi.si

Obratovalni cas:

ponedeljek, sreda, Cetrtek

petek, sobota

nedelja in prazniki

torek

7.00 - 01.00
7.00 - 02.00
8.00 - 01.00
zaprto



Gostilna Rajh
Tanja Pintari¢ s.p.
Bakovci, Soboska ulica 32
9000 Murska Sobota

T +38625439098
m +386 31705 007

£ info@rajhssi

www.rajh.si
Obratovalni cas:
ponedeljek zaprto
torek—sobota  10.30 — 22.00
nedelja 11.00 — 16.00

Gostilna na Gmajni -, o -
Smolkovi¢ Jasminka s.p. ‘\g
Razkrizje 21 b, 9246 Razkrizje

T +3862589 11 12; +386 2 589 12 10

M +3862589 1176

£ nagmajni@teleing.com
www.gostilna-na-gmajni.com

Obratovalni cas:

ponedeljek —sobota 07.00 — 22.00

nedelja 08.00 - 20.00

zaprto: bozi¢, novo leto, vuzem

Gostilna Tonéek (S /pnced

Anton Baligac s.p.
Panonska ulica 27
9231 Beltinci

T +3862 5422290
M +386 41746 039
e gostilna.toncek@gmail.com

Obratovalni cas:

ponedeljek 09.00 - 22.00
torek zaprto

sreda — Cetrtek 09.00 - 22.00
petek — sobota 09.00 - 24.00
nedelja in prazniki  10.00 — 16.00

B Gostisée Villa Siftar

BoZena Siftar s.p.
Kratka ulica 1
9226 Moravske Toplice

+386 2 538 14 10
+386 2 538 14 11
+386 41 740 642
vilasiftar@siol.net
www.vila-siftar.si

mz M A

Obratovalni ¢as:

ponedeljek 16.00 — 24.00
torek zaprto
sreda—petek 16.00 — 24.00

sobota, nedelja, prazniki - 12.00 — 22.00

Gostilna Vrtnica
Marijan Zrnic s.p.
Zgornje Konjisce 2
9253 Apace

+3862 563 12 95

+3862 563 12 63

+386 41 354 904
andreja.zrnic@siol.net

m oz M o

Obratovalni cas:
ponedeljek—torek  09.00 — 22.00
sreda zaprto
Cetrtek — nedelja  09.00 - 22.00

* o I.
[ Gostilna Zorko m
Dusan Zorko s.p. i
Boreci 5h
9242 Krizevci pri Ljutomeru
+386 2 588 82 27
+3862 588 82 26
+386 41328 377

dusan_zorko@walla.com
www.gostilna-zorko.si

m oz M o

Obratovalni cas:
ponedeljek-sobota 09.00 - 24.00
nedelja zaprto

Hotel Diana d.o.o0.

[/Tﬁ‘ HOTEL DIANA

7| ndve ciminpaf KKK

Slovenska ulica 52
9000 Murska Sobota
+386 2 51 41200
+386 2 51 41 245
+386 40 439 101

info@hotel-diana.si
www.hotel-diana.si

mz M A

Obratovalni cas:
ponedeljek —sobota 6.00-22.00
nedelja in prazniki ~ 7.00-21.00

Pannénia Etterem Ny,

P
F& tér 29. K &=
™
H-9700 Szombathely o
T +36 94509 588
£ pannoniaetterem@gmail.com

Obratovalni éas:
odprto vsak dan 10.00 — 24.00

Tovendéglo

Rumi Rajki sétany 1.
H-9700 Szombathely

T 43694900 700
e info@to-vendeglo.hu

Obratovalni éas:
odprto vsak dan 11.00 - 22.00

Tinédi Hotel és Etterem ***

Hunyadi Gt 11.
H - 9600 Sarvar

T 43695 320 225 mgw-.
e info@tinodifogado.hu

Obratovalni cas:
odprto vsak dan 8.00 — 24.00

Orség Vendéghaz és Etterem
Ddzsa Gyorgy utca 35.
H-9933 Orimagyardsd

T +36 94426 018
e hegyivilmos@orsegvendeghaz.hu

Obratovalni cas:
ob koncu tedna in po predhodni najavi ter
ob praznikih v sezoni 14.03.2012 - 10.11.2012.



B3 Mediterrano Etterem és Pizzéria

Ernuszt Kelemen u. 6.
H-9700 Szombathely

T +36 94950573
£ mediterrano@mailbox.hu

Obratovalni cas:

ponedelje—cetrtek 11.00 — 24.00
petek—sobota 11.00 — 04.00
nedelja 11.00 - 24.00

Pasztor Csarda
Dolgozok utja 1. LA
H-9700 Szombathely

T 43694 312 884
e info@pasztorcsarda.hu

Obratovalni éas:
ponedeljek—nedelja 11.00 — 23.00

Majus 1 S6r6z6 és Etterem

Lipa Hotel és Etterem

Gardonyi Géza u. 1. "j B
H-9970 Szentgotthard e—-i._l" f Wt

T +36 94 383 060
e info@lipahotel.hu

Arany Barany Hotel ***superior

Széchenyi tér 1.
H-8900 Zalaegerszeg frin

T +36 92 550 040
e info@aranybarany.hu

Obratovalni éas:
ob delavnikih 11.00 - 23.00
ob koncu tedna  11.00 — 22.00

Berki Vendéglé és Hotel

Rakoczi Fou. 77.

Szent Istvan park 9. _mk;u
H-9700 Szombathely h_. el

TBerh

H-9900 Kérmend Ay

T +36 94340210

Obratovalni cas:
ponedeljek—cetrtek 10.00 — 22.00

petek 10.00 - 02.00
sobota 11.00 - 02.00
nedelja 11.00 - 22.00

Hotel Claudius ,

Bartok Béla korut 39.
H-9700 Szombathely

T 43694 313 760
e claudius@claudiushotel.hu

Obratovalni cas:
ponedeljek-nedelja 12.00 - 15.00

T 43694594 015
£ info@hotelberki.hu

Obratovalni cas:

ponedeljek—cetrtek 10.00 — 22.00
petek-sobota 10.00 - 23.00
nedelja 10.00 - 22.00

Denis Etterem
Tancsics utca 18-20.
H-8960 Lenti

T +3692570 094
£ denis@zalaszam.hu

Obratovalni ¢as:
pomlad—jesen 7.00 — 22.00
zima 7.00 - 21.00

Fevrddylas e Haked

Jankahegyi Gyuri Csarda
és Vendéghaz
Jankahegyi utca 27.
H-8900 Zalaegerszeg

T 43630979 7206
e gyuri@zelkanet.hu

Obratovalni cas:
skozi vse leto

Reblaus Grill Borozé

Dombfoldi utca
H-8380 Héviz

T +36302165732
e info@reblaus.eu

Obratovalni cas:
1. marec — 30. april 12.00 — 20.00
1.maj — 31.avgust 16.00 - 22.00

Fidker Vendégls 7., )

EGtvos utca 3.
H-8790 Zalaszentgrot

T +3683 361925
£ info@hakerhu

Obratovalni cas:
odprto vsak dan 9.00 - 22.00

Csicseri Csarda
13771/5 hrsz
H-8790 Zalaszentgrot

T 436302277505
£ kis-korona@freemail.hu

Obratovalni cas:
april — september 11.30 - 21.00

Kranicz Borhaz
F6 utca 54.
H-8747 Garabonc

T +36303300016
£ kraniczborhaz@citromail.hu

Obratovalni cas:
odprto vsak dan 11.00 — 24.00

Korzé Vendéglé

Arany Janos utca 4.
H-8932 Pokaszepetk

T +3692 694 964
£ tothnezsuzsa@zelkanet.hu

Obratovalni cas:
odprto vsak dan 11.00 — 22.00



DozZivetje panonske gastronomije

Partnerji:

Obmocna obrtno-podjetniska zbornica Murska Sobota
vodilni partner
Drustvo za promocijo in zascito prekmurskih dobrot
Turisticno-informativni center Moravske Toplice
Trgovinska in industrijska zbornica zupanije Vas
Drustvo Vinske ceste v zupaniji Zala

Neprofitna organizacija Panonskih lokalnih proizvodov

<

l

e
gauﬁngpgmf-m']‘sxﬁ Turisticno-informativni center
ZBORNICA Moravske Toplice
MURSKA SOBOTA
. | ; s
vzt Gt F rbly Tk
Borat

BroSuro izdala in zaloZila Obmocna obrtno-podjetniska zbornica Murska
Sobota; gradivo zbrali in uredili Renata Stanko, Jozica Gergorec, Sonja Erjavec
Tivadar, Ale$ Skali¢, Dedk Andras, Inzsél Renata; fotografije Matej Fiser in arhiv
OOZMS; prevodi Studio Ritem (madzars¢ina), Simona Gomboc (angles¢ina,
nemécina); graficno oblikovanje in tisk Atelje za ¢rko in sliko; izslo leta 2012 v
Murski Soboti v skupni nakladi 7000 izvodov.

Projekt sofinancira Evropska unija v okviru Operativnega programa Slovenija—
Madzarska 2007-2013 iz sredstev Evropskega sklada za regionalni razvoj v vidini
85% in Republika Slovenija 10% nacionalnega sofinanciranja. Pet odstotkov
vrednosti projekta pa zagotavljamo partnerji iz lastnih sredstev.

REPUBLIKA SLOVENIJA . G
@ SLUZBA VLADE RS ZA LOKALNO SAMOUPRAVO BRRNNN NalozbavvaSoprifodnost
IN REGIONALNO POLITIKO 0 Operacijo delno financira Evropska unija

Evropski sklad za regionalni razvoj



